Ristra bites

Vers afgebakken desembroodjes
van Bakkerij Putter vanaf 1.5 p.s.

geserveerd met truffelboter

en olijfolz'e met zeezout 2.5
Olijfjes 4.5
Coppa stagionata (50 gram) 5.5

Warme grillworst (100 gram) 6.5
[taliaanse mortadella (50 gram) 5.5
Warmgerookte paling (50 gram) 11
Koudgerookte zalm (50 gram) 6.5
Tonijn tataki (50 gram) 6.5

Dagverse oesters per stuk ¢ 45

(S eeper

Uiensoep 8

met gegmtineerde Old Amsterdam

Bospaddenstoelensoep 8.5
met truffel-knolselderijkroketje

Bisque 9.5

met rivierkreeﬁjes en rouille

Soep van de dag Dagprijs

ycfa/é@é%e vechgerechton

Ossenhaascarpaccio 19.5
met mosterdmayonaise, Sardijns
brood, olijﬁes, rucola,

Parmezaanse kaas en pitjes

't Boegbeeld 23.5
gerookte paling en zalm van onze Jan
en Jans met een kreeftkroketje,
cifroenmayonaise en

gezouten boter met toast

Steak Tartaar 16.5
met gember en sinaasappel met
krokante guanciale

en misomayonaise

Gamba Tartaar 16.5
met krokante venkel, radijs

en peterseliecréme

Bieten tartaar 13.5
met kappertjes, cornichons, 12 jaar
oude balsamico, espuma van feta en

Sardijns brood

Coquilles 17.5
gebakken met créme van bloemkool,
beurre noisette, hazelnoten

en bouillabaissesaus

Kalfsrosbief 16.5
op Japanse wijze met puntarelle,

gefrituurde salie en nootjes
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De verzameling
is standaard samengesteld uit
diverse koude en warme
gerechten

(vanaf 2 personen):

diverse charcuterie, carpaccio’s,
twee soorten visgerechten,
Mediterraanse kaas, kro/eetjes,
een klein soepje,

leaasfondue, kaaspasteitjes,

toast en broodjes
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18.5 p.p.

Maak uw verzameling

tres chique

(vanaf 2 personen):

al het bovenstaande van de
verzameling, uitgebreid met
tonijn tataki, een vissoepje, een
extra kroketje en gerookte

pdllﬂg vamn 01126]6111
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24.5 p.p.

Gerookte paling (50gram)
Tonijn tataki (50gram)

Koud gerookte zalm (50¢gram)
Desembroodje per stuk
Briochetoastje per stuk

Mini kaasfondue
Garnalencocktailtje

Frietjes met mosterdmayonaise

11
6.5
6.5
1.5

4.5

4.5
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Sjaak Steak 27
malse biefstu/e met volle pepersaus
Kalfsoester 33.5
met gorgonzolasaus

en chipje van coppa Stagionata

Tournedos 150gr 32

met Café de Paris saus 200gr 39

ook Rossini te bestellen! +7

Yakatori 26
ook al zo'n klassieker aan het

worden! Rundvleesspies gekruid

met Japanse kruiden en een

saus van sweet-chili en gember

Bistro saté 26
varkenshaassaté met satésaus,
seroendeng, crispy uitjes,

kroepoek en atjar ketimoen

Amsterdamse burger 23.5
met little gem, ossemworstmayonaise,

augurk en Old Amsterdam

Salade Tagliata 20.5
Steak met rucola, balsamicodressing,
cherrytomaatjes, amandel, cornichons

en gesmolten taleggio
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Ot los to bestellen
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met zwarteknoflook-kruidenboter

42 (350gr)

met rodewijnsaus
Alleen: 78 (400gr)
met zijn tweeén: 39 (200gr) p.p-

Een dubbele Sjaak Steak met een
volle pepersaus. Voor de liethebber!
Alleen: 54 (500gr)
met zijn tweeén: 27 (250gr) p.p-

Alle vlees- en visgerechten worden
geserveerd met huisgemaakte
compote, seizoensgroenten en

frietjes met rnosterdmayonaise

4

Gnocchi 26.5
met geroosterde pompoen,

shiitake en schuim van harissa

Caponata 27.5
Siciliaans stoofpotje met aubergine,
olijven, fomaat, amandel en

/eappertjes, geserveerd met naanbrood

/ Salade Camembert 19.5

Lauwwarme camembert,
truﬂelhoning en perencompote

met een naanbroodje

4

Onze vegetarische gerechten en

salades worden zonder bijgerechten

geserveerd

@o’@gm@e&ﬁfm

Surf & Turf 46.5
Halve Iereeft met steak en een

dragon beurre blanc

Zeebaars 34.5
met een schuim van dijon mosterd

en /6611/1'61611’ vamn mosterdzaad

Salade Tonijn 20.5
Tonijn tataki, gepofte quinoa,

gefrituurde ui, komkommer,

Frietjes met mosterdmayonaise 4.5

Huisgemaakte compote 3

Seizoensgroenten 8
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