Desserts

Créme Brilée
Creme br(lée van kaneel, krokantje van
suikerbrood en honing-walnoten ijs 8.5

Mokka espresso martini
Chocolade taart in een glaasje met vanille
parfait, schuim van mokka 9

Babarum
Huisgemaakte babarum met
sinaasappel-kardemomroom

en bloedsinaasappelijs 8.5

Appelcake
Italiaanse appelcake op basis van olijfolie
met ahorncreme en yoghurtijs 9

Panna cotta
Basilicum-limoen-panna cotta met kersen
en mascarponeijs 9

Bistro ‘mess’
Een variatie op de Britse Eton Mess:
Speculoosschuim met lotuscrumble,
perencompote en witte chocoladeijs 9.5

Scroppino amareti
Scroppino met amaretti ijs, vanille vodka,
cava en amaretto 11.5

La Grande Finale
Grand dessert vanaf 2 personen, voor de
twijfelaar of liefhebber van
alles wat zoet is! 12 p.p.

Bonbons
Handgemaakte bonbons, per stuk 1.5

Kaasplateau
Speciaal geselecteerde kazen
met kletzenbrot 17.5

K

Koffie 3.1
Cappuccino 3.4
Espresso 3
Vanille espresso, espresso macchiato 3.3
Cortado 3.3
Dubbele espresso 4.2
Flat White 4.5
Koffie verkeerd 3.8
Latte macchiato 3.8
Chai Latte 4.5
Dirty Chai latte 6
Pumpkin spice latte 6
Warme Chocomel met slagroom 4.5

e

Verse muntthee 3.5
Verse gember-sinaasappelthee 3.5
Verschillende soorten thee 3.1
Rooibos, Lemon ginger,
Earl Grey, English breakfast,
Groene thee, Groene thee jasmijn

LS’pea'alZéo#e en mee. .

Eva Koffie: latte macchiato met slagroom
en chocoladesaus 4.5
Adam Koffie: latte macchiato met
slagroom en karamelsaus 4.5

French, Italian, Spanish, Licor 43,

Irish coffee of Kiss of Fire 8.5
Schipperscoffee 8.5

Clanitte esphesse malliys;

Vanille vodka, Tia Maria en espresso 11.5



