
Lunchkaart  

Allergieën of dieetwensen? Stel uw vragen aan uw gastheer of gastvrouw. 
 

Verzameling 
(vanaf 2 personen) 

 
De verzameling is standaard samengesteld uit diverse koude en 

warme gerechten: Diverse charcuterie, carpaccio’s, twee soorten 
visgerechten, Mediterraanse kaas, kroketjes, een klein soepje,  

kaasfondue, kaaspasteitjes, toast en broodjes 18.5 p.p. 
 

Tres Chique 
(vanaf 2 personen) 

 
Maak uw verzameling tres chique: Al het bovenstaande van de 

verzameling, uitgebreid met warm gerookte zalm, een vissoepje, een 
extra kroketje en gerookte paling van onze Jan 24.5 p.p 

 

Bijgerechten 
Garnalencocktailtje 5.5 

Gerookte paling (50gr.) 10 
Desembroodjes (2 stuks) 3 

Brioche toast (2 stuks) 2 
Mini kaasfondue 4 

Frietjes met Zaanse mayonaise 4.5  
Dagverse oesters met citrus vinaigrette 4.5 p.s. 

 

Vers afgebakken ciabatta’s 
 
Coquillekroketjes met kruidenmayonaise            12.5 
Warm-gerookte zalm met mierikswortelmayonaise   16.5 
en zoetzure groenten    
Kalfsvleeskroketjes met mosterdmayonaise   12.5 
Steak met rucola, nootjes en Parmezaanse kaas  17.5 

Piccalillykroketjes met truffelmayonaise  12.5     
Taleggio met perenmostarda en notencrumble       16.5 
 
Hét originele Broodje Uitgeest terug van weg geweest;  16.5 

met gebakken kippendij, spek en cocktailsaus  
 
Focaccia met Spaanse Sobrasada, rucola en limoenmayo     14.5 
 

Klassiekers 
 
‘t Kombuis      17.5 
Mini carpaccio, komkommersalade met ham, tostade ham-kaas,  
Tom kha kai soepje, twee kalfsvleeskroketjes met mosterddip,  
een broodje en een brioche 
 
‘t Hengelaartje     18.5 
Pulled zalm, komkommersalade met chipirones, garnalencocktailtje, 
garnalensoepje, een viskroketje met kruidenmayonaise,  
een broodje en een brioche 
 
’t Gangboord     17.5 
Gele bietencarpaccio, komkommersalade met feta, kaasfonduetje, 
tomatensoepje, twee vegetarische kroketjes met truffeldip,  
een broodje en een brioche 
 
’t Boegbeeld                   23.5 

Gerookte paling en zalm van onze Jan en Jans  

met een coquille kroket en toast met sardine boter 

Salades 
 
Salade Tagliata     20.5 
Getrancheerde steak met rucola, balsamico dressing,  
notenmix, Parmezaanse kaas en zongedroogde tomaat 
 
Salade Bistro blue(s)    19.5 
Groene salade met blauwe kaas, ingelegde perzik,  
croutons en een dressing van exotisch fruit 
 
Salade Fruit de mer     22.5 
Rijk gevuld met zalm, rivierkreeftjes en chipirones  
met huisgemaakte citrusdressing  
 

Soepen 
 
Pomodorisoep met een kaaskroket      7.5 
Tom Kha Kai soep met Oosterse groenten        8 
Garnalen soep met crème fraîche    9 
Soep van de dag      Dagprijs 
   

Carpaccio’s 
 
Ossenhaas carpaccio     19.5 
met Parmezaanse kaas, rucola,  
mosterdmayonaise, Sardijns brood en pitjes   
 
Truffel Carpaccio      21.5 
van ossenhaas met truffel-manchego, rucola,  
truffelmayonaise, getoaste focaccia en nootjes 
 
Onze salades, soepen en carpaccio’s worden zonder brood geserveerd. 
Uiteraard kunt u deze bijbestellen 

 

Hoofdgerechten van de grill 
 
Bistro saté met satésaus, atjar ketimoen,   25 
kroepoek, pinda’s en crispy uitjes 
Tournedos (150gr) met Café de Paris Hollandaise  30 
Rib Eye (350gr) met mango chimichurri   40 
Sjaak steak (250gr) met groene pepersaus  26.5 
Yakatori: rundvleesspies met sweet chili-gembersaus    25 
De Schippersburger van rundvlees uit eigen slagerij met 23 
little gem, baconaise, tomaat, augurk en Old Heemskerk      
Zalmfilet met sesam kletskop en ponzu beurre blanc 27.5 
Gerecht van de dag…. Creatie van de chef!   Dagprijs 
 
De hoofdgerechten van de grill worden geserveerd met frietjes, 
mayonaise en huisgemaakte roodfruit compote 
 

Mini gerechtjes voor mini mensjes 
 
Mini tomatensoep met een krokant broodje   3.5 
Twee kalfskroketjes met een broodje en mayonaise         4 
Een kleine kids tostade met ham, kaas en ketchup                2.5 
Mini klassieker: 1 kroketje, mini ham-kaastostade,                6.5 
tomatensoepje en een broodje   
Emmertje frietjes met mayonaise   4.5 
 


